
令和８年度島根県野生鳥獣肉処理責任者講習会実施要領 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

１ 会場（新規講習の定員 10名、再講習の定員 10名） 

●開催日時 １日目 令和８年 10月 26日（月） 9:30～16:00（受付 9:15～） 

２日目 令和８年 10月 27日（火） 9:00～12:00（受付 8:50～） 

 

●開催場所  

【１日目】島根県大田集合庁舎 ２階第１会議室 

（大田市大田町大田イ 1－3） 

【２日目】島根県食肉衛生検査所 

（大田市朝山町仙山 1677-2、電話：0854-85-8011） 

２ 講習会日程  

  
１日目 

  
２日目 

（①新規講習・②再講習） （①新規講習のみ） 

会場 
10/26(月) 

会場 
10/27(火） 

大田集合庁舎 食肉衛生検査所 

9:15 受付 
8:50 受付 

9:00 

解体・解剖実習 

9:30 野生鳥獣肉に係る 

衛生管理ガイドライン  

食品衛生法関係  

と畜場法関係 

食肉衛生学 

  

12:00 
（昼食・休憩） 

12:00 解散 

      

13:00 
鳥獣保護管理法関係 

    

      

14:00 
家畜伝染病学 

    

      

15:00 家畜解剖生理学 

家畜内科病理学 

    

      

16:00 解散     

 

 

「野生鳥獣肉に係る衛生管理ガイドライン」に定める講習会を下記のとおり実施します。 

講習会は次の２種類がありますので、該当する講習会をご確認の上、いずれか１つを受講してく

ださい。なお、２日目のみを受講することはできません。 

① 新規講習（２ 日 間）・・・初めて受講する方（野生鳥獣肉処理責任者、狩猟者（捕獲者））   

及び解体・解剖実習未受講者は、２日間受講してください。 

② 再講習※（１日目のみ）・・・これまでに「島根県猪肉処理責任者講習会」又は「島根県野生 

               鳥獣肉処理責任者講習会」（解体・解剖実習未受講は除く）を受

講したことがある方は、１日目のみ受講してください。 

 

※再講習は、前回の受講（新規・再講習）から６年以上が経過している方を主な対象としています。

ただし、６年未満の方も受講いただけます。 

（次ページへ続く） 



 

３ 受講資格 この講習会を受講するためには、次のいずれかの従事経験が必要です。 

 （１）野生鳥獣肉処理責任者 

    食肉処理業において、食肉を取扱う業務に１年以上従事した経験を有すること。 

 （２）狩猟者（捕獲者） 

    野生鳥獣を食用に供することを目的に狩猟又は捕獲する業務に１年以上従事した経験を有す

ること。 

 

４ 受講の申込み方法 

・この講習会の受講を希望する方は、下記の URL または QR コードよりしまね電子申請サービスへ

アクセスし、お申し込みください。 

・しまね電子申請サービスの利用が困難な場合は事務局までご連絡ください。 

〈しまね電子申請サービス URL〉 

https://ttzk.graffer.jp/pref-shimane/smart-apply/apply-procedure-alias/zibie2026 

〈QR コード〉 

 

  

５ 申込み期限   令和８年 10月９日（金）まで 

 

６ 申込み上の注意点 

 （１）各会場とも定員があり申込み多数の場合は選考のうえ、受講者を決定します。 

 （２）開催場所の都合上、新規講習の定員は 10 名としています。野生鳥獣肉処理責任者について、

新規講習は１施設から１名のみ受講可能です。なお、再講習については同一施設から受講して

いただくことは可能です。 

（３）新規講習の受講希望者で、定員オーバーとなってしまった方については、再講習を受講してい

ただくことも可能です。再講習の受講も併せて希望される方は、その旨を申請時にご記入くだ

さい。講習会を受講された方には、修了証を交付します。 

 

７ 準備するもの  

  ● 講習会資料  当日は以下３点の資料を使用します。すべて厚生労働省のホームページに掲載され

ています。以下のリンク先（ジビエの衛生管理ページ）にある各 PDF ファイルを各

自印刷してご持参いただくか、タブレットやスマートフォン等にダウンロードし

てお手元にご用意の上ご参加ください。 

       ○野生鳥獣肉の衛生管理に関するガイドライン   

       ○カラーアトラス 

       ○小規模なジビエ処理施設向けの HACCPの考え方を取り入れた衛生管理のための手引書 

〈厚生労働省 HP URL〉 

    https://www.mhlw.go.jp/stf/seisakunitsuite/bunya/kenkou_iryou/shokuhin/syokuchu/01_00021.html 

 

  ● 筆記用具 

  ● 清潔な白衣、マスク、帽子、白い長靴（新規講習の受講者のみ） 

    ※白衣、マスク、帽子がセットになったものは当日会場で購入が可能です。 

 

＜事務局の連絡先＞  

島根県健康福祉部薬事衛生課食品衛生係 

〒690－8501 島根県松江市殿町１ TEL:0852－22－5264（担当：大西） 

 

 

https://ttzk.graffer.jp/pref-shimane/smart-apply/apply-procedure-alias/zibie2026
https://www.mhlw.go.jp/stf/seisakunitsuite/bunya/kenkou_iryou/shokuhin/syokuchu/01_00021.html

