
（有）海士物産
担当／梅木 智史 ☎ 0852-26-1114

あ   ま    ぶっ さん

内容量／100g　価格／770円（税抜）

隠岐海士町で昔から伝わる、
生きた発酵調味料

小醤油みそ

小醤油みその特徴は他の味噌では潰す大豆や、
小麦をそのまま残し、食感と風味があります。
国産の大豆、小麦、塩を使い、コクと複雑味で
お料理の味わいが一段とアップします。
醤油と味噌の中間のようななめみそです。

うめき　さとし日配
（株）一福

担当／中山　崇 ☎ 0854-72-0006

いっぷく

つるっとしたのど越しの十割そば、
冷しそばでお楽しみください

十割そば（P） 2食そばつゆ付き

創業大正11年。現在島根県を中心に10店舗展
開する【そば処一福】のこだわり商品です。十割
そばですが、もそもそ感が無く、つるっとした
のど越しに仕上げております。
是非冷やしそばでお召し上がりください。

なかやま　たかし日配

木次乳業（有）
担当／安部 翔平 ☎ 0854-42-0445

き  すき にゅうぎょう

内容量／1000ml　価格／412円（税抜）

島根県の良質生乳を
65℃30分間殺菌した牛乳

木次パスチャライズ牛乳

地元の学校給食にも低温殺菌牛乳を供給しており、販
売実績は約50年になります。奥出雲地地域の良質な
生乳のみ使用。生乳本来の風味・栄養価を損なわない
65度30分の熱処理を採用。程よい甘味、すっきりとし
た味わい。

あべ　しょうへい日配
（株）ハードリーフクリエイト

担当／松田 祥蔵 ☎ 080-5235-1173

内容量・価格／お問い合わせください

40gプロテイン・グルテンフリーピザ
【グルテンフリー・米粉ピザ】ガーリックチキン

たんぱく質40g以上（自社分析値）を含む
グルテンフリーピザ。
米粉・ひよこ豆粉・タピオカ粉を独自にブレ
ンドした生地に、チキンとフライドガーリッ
クを組み合わせた一枚です。

まつ だ しょうぞう日配

生マッコリ工房 OMONA YANGJO
（Misfits Japan（同））

担当／そん さんひょん ☎ 080-7796-3361

なま おもな やんじょ

（みすふぃっつじゃぱん）

内容量／330ml　価格／お問い合わせください

手造り・自然発酵のクラフト生マッコリ
ナチュラルマッコリ出雲

・生きた酵母が生み出す深い風味
・甘味料、着色料、酸化防止剤等を一切使わない自然な味わいを追求
・100％国産米使用で地域農家との共生を実現
・少量生産によるナチュラルな発酵
・韓国伝統の天然発酵剤「ヌルク 누룩」を用いた並行複発酵

お酒

内容量／320g（麺100g×2、そばつゆ60g×2）　価格／お問い合わせください

New

New

しまね食品バイヤーズカタログ
島根県産品を多数掲載！ぜひご活用ください。

しまね食品バイヤーズカタログ
https://www.shimane-f-buyers.jp/

【主催】しまね信用金庫、島根中央信用金庫、日本海信用金庫、島根県（しまねブランド推進課）

島根県内の食品・工芸品等の事業者が一堂に集結!!

日程

島根県内３信用金庫ビジネスフェア・
島根県産品展示商談会2027

2027年 開催決定3/5（金）
会場 島根県立産業交流会館

くにびきメッセ
JR松江駅より 路線バス 約3分

（徒歩 約7分）
会場アクセス→

2026秋
来場バイヤー
募集開始予定
※来場には事前登録が

必要です
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国 
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︒

島根県観光キャラクター島根県観光キャラクター
「しまねっこ」「しまねっこ」

おいしいね！

島観連許諾第9279号島観連許諾第9279号

島根県
（しまねブランド推進課）

【第19回】

主催：日本政策金融公庫

アグリフードEXPO東京2026

日時 8月19日（水）-20日（木）
2026年

会場 東京ビッグサイト 東1ホール
10：00‐17：00（最終日は16：00まで）

ブース配置は、当課ホームページ
よりご確認ください。



ID lab（株）
担当／飯田 夏樹 ☎ 090-7756-5589

あいでぃーらぼ

グロッサリー

内容量／120g　価格／2,800円（税抜）

えごまをもっと食卓に
島根県川本町からおとどけ

オーサンファーム 
島根県えごま油 120g

一日小さじ一杯程度5.3gを目安に直接または
熱をかけずにお召し上がりください。または、
卵かけご飯や納豆に。

いいだ　なつき

（株）エポックかきのきむら
担当／河野 克則 ☎ 090-1019-1424

グロッサリー

内容量／180g　価格／908円（税抜）

有機野菜をのせて食べてほしいナ！
かきのきむらのスパイスカレー

小麦の代わりに吉賀町産の安心・安全なお米（玄
米）を使用しています。調味料にもこだわり野菜
の旨味をとじこめた「グルテンフリー」のカレー
ソースに仕上げました。旬の食材をトッピングして
召し上がると、野菜の旨味とコク、スパイスがバラ
ンスよくお口の中で広がります。

こうの　かつのり

オアシス島根（株）
担当／藤田 達也 ☎ 070-4226-8701

しま  ね

グロッサリー

内容量／200g　価格／1,233円（税抜）

食べにくい米ぬかをお手軽パウダーに

cocofuku（ココフク）
食べる米ぬかパウダー

食物繊維ですっきり、GABAでぐっすり
食べにくい米ぬかを、お手軽なパウダーにしました。
玄米食の置き換えに、いつもの食事にかけるだけ。
島根県産米ぬか使用・着色料香料保存料無添加・
長期常温保存可能。

ふじた　たつや

（農）京村牧場
担当／京村 耕平 ☎ 070-8703-1129

きょうむら ぼくじょう

グロッサリー

内容量／1個当たり120g　価格／498円（税抜）

大切な人への贈り物。自分へのご褒美に！
京村牧場ハンバーグ

保存料、着色料不使用。国産原料にこだわった牛豚の
合挽ハンバーグ(牛肉は京村牧場で肥育されたものを
使用)味付けも塩麴のみのシンプルなものなので様々
なアレンジレシピへ対応可能！スプーンで掬ってつみれ
汁風、細かく炒めてボロネーゼ風に、ライスペーパーで
包んで蒸して肉汁を丸ごと閉じ込めたりと多彩なアレン
ジが可能です。

きょうむら こうへい

（株）森本商会
担当／森本 一正 ☎ 0855-27-1940

もり もと しょう かい

グロッサリー

内容量／60g　価格／800円（税抜）

浜田市特産の西条柿をカットし
乾燥させたカット干し柿

かき（ドライフルーツ）

島根県浜田市特産の西条柿を一口サイズにカッ
トして乾燥させた二酸化硫黄無添加のカット干
し柿です。
じっくり時間をかけて乾燥させることで、柿本来
の甘みと旨味を味わうことができます。

もりもと かずまさ

®

8farm
担当／遠藤 暢彦 ☎ 050-8887-5468 

えいと ふぁーむ

内容量・価格／お問い合わせください

山陰の宝石イチゴ「紅白橙」
3色3種類詰合

色々苺「紅白橙」三品種セット
いろ いろ いちご   こう  はくだいだい

島根県安来市の8farmは、美味しまね認証で安心
安全に「8種類のいちご」をIoTやIPMを活用し栽培。
冬の気候が育む特別な甘さが特徴で、朝摘みの新
鮮な美味しさを詰合せ！全国へお届けします。
美味しまね認証取得者「8farm」が栽培しています。

えんどう のぶひこ

（有）ワタエー
担当／阿部 修次 ☎ 0853-62-3313

グロッサリー

内容量／100g　価格／1,800円（税抜）

天然十六島のり100％使用
十六島のり100%佃煮

うっ ぷ る い

島根県出雲市十六島町産の希少な天然岩のり
を100％使用。芳醇な磯の香りと上質なコシ
が際立つ、贅沢な味わいの佃煮。食卓に、格別
なひとときを。

あべ　しゅうじ

（有）三和農産
担当／渡部 祐三 ☎ 0853-48-1056

さん  わ  のう  さん

グロッサリー

内容量／50g×6 　価格／880円（税抜）

原料の餅米栽培から加工まで
自社一貫製造

いずも美人 有機玄米角餅

三和農産のお餅は、原材料に100％有機栽培もち米
を使用しています。遺伝子組み換え、化学合成農薬
を使用せず、もち米栽培からもち加工まで有機JAS
認証を取得し自社一貫製造をしています。玄米餅は
お米の美味しさをより感じていただける逸品です。

わたなべ ゆうぞう

（有）宍道湖 
担当／佐藤 光博 ☎ 0853-72-0313

し ん  じ  こ

グロッサリー

内容量／680g　価格／2,139円（税抜）

宍道湖育ちの濃厚な旨味
舞音みそ汁

「舞音」しじみ味噌汁
（10食入り）

まい   ね

宍道湖の漁師が選び抜いた特大しじみ「舞音」
の旨味をそのまま味噌汁に。毎日の食卓で手軽
に本場の味を楽しめる10食入りです。

さとう　みつひろ

（同）スギナリ醸造所
担当／寺戸 史浩 ☎ 0852-61-6415

じょう ぞう しょ

グロッサリー

内容量／220g　価格／370円（税抜）

島根県産米使用
ノンアルコール、砂糖不使用
麹の甘酒

米麹の甘酒

ノンアルコール、砂糖不使用なのにしっかり甘い。ス
ギナリ醸造所の米麹甘酒は、自然の力でつくる発酵
ドリンク。腸活や美容習慣にも取り入れやすいすっ
きり味です。

てらど　ふみひろ

（株）茶三代一
担当／柳楽 真一 ☎ 0853-28-2123

ちゃ  さん  だ い

グロッサリー

内容量／10g×30p　価格／お問合せください

斐伊川の清流に育まれた
良質の麦を使用した麦茶

出雲産むぎ茶T/B

島根県の出雲の大河・斐伊川の清流に育まれた良質の麦
を使用した麦茶です。粒麦の風味と香りをティーバッグで
お楽しみいただけます。水出し、お湯出し両方可。
2015年1月、その品質と販売実績にて出雲市から食品1号
となる「出雲ブランド」の認証。

なぎら  しんいち

（有）本田商店
担当／小玉 雅規 ☎ 080-2723-9278

ほん   だ  しょう てん

グロッサリー

内容量／280g　価格／650円（税抜）

めんのそば粉と小麦粉は国産原料を使用。
（5割そばタイプ）

幻の釜揚げそば 2人前つゆ付

玄そばから自家製粉したそば粉を使用しており、風
味豊かななまそばです。かけそば・つけそばどちらに
も合う濃縮タイプのつゆ付き。

こだま　まさのり

（有）森田醤油店
担当／森田 浩平 ☎ 0854-54-1065

もり  た  しょう  ゆ  てん

グロッサリー

内容量／250ml　価格／790円（税抜）

奥出雲の湧水と国産有機大豆、
国産有機小麦を使い
木桶で二年熟成させたこいくち醤油

有機国産丸大豆醤油

国産有機大豆、国産有機小麦、天日塩を原料に木桶で二年
熟成させたこいくち醤油です。長期熟成の深いうまみと自然
な甘味のある醤油です。かけ醤油や煮物など様々な料理に
お使いいただけます。

もりた    こうへい

青果
（農）おきす

担当／福島　昇 ☎ 0853-72-9568

内容量／5㎏　価格／お問い合わせください

バイオ炭を投入した水田で
作った特栽米です

出雲発「意味のあるお米」 つや姫

沸騰する地球！
中干し延長による温暖化ガスの発生抑制や大気中
の二酸化炭素を吸収したバイオ炭を水田に投入す
ることで、地球温暖化対策に貢献している水田で収
穫しました。牛糞堆肥を基肥とした特別栽培米です。

ふくしま　のぼる青果

奥出雲椎茸（株）
担当／栗川　亨 ☎ 090-5493-7231

おく   い ず も   し い  た け

内容量・価格／お問い合わせください

鮮度、肉厚具合、形が厳選された
高品質の椎茸です

奥出雲椎茸プレミアム

秋の森林を再現したハウスの中で、約
100日熟成された完熟菌床榾木から育
つ「奥出雲椎茸」は野生の椎茸に劣らな
い美味しさです。

くりかわ　とおる青果
（株）ぐり～んは～と

担当／岡本 元輝 ☎ 0855-28-2333

内容量・価格／お問い合わせください

農薬・化学肥料を栽培期間中
一切使用せず、栄養価の高い
野菜の生産を行っています

有機野菜

与える有機質肥料を極力抑えて栽培してい
ます。サラダや軽く火を通して召し上がって
頂くと、野菜本来の旨みを味わえます。

おかもと  もとき青果

（有）コクヨー
担当／板垣 崇史 ☎ 0853-72-3160

内容量／2.5g×10包入　価格／600円（税抜）

素材そのままに、
ほんのり甘いやきいも茶

やきいも茶

国産のさつまいも「紅はるか」を皮までまる
ごと丁寧に焙煎をしたさつまいも100％の
お茶です。
焼き芋のいい香りとほんのり甘い味わいを
お楽しみください。

いたがき たかふみ青果
（有）島根農場

しま   ね  のうじょう

担当／真境名 渉 ☎ 0852-61-1227

内容量・価格／お問い合わせください

世界遺産石見銀山の麓で育った「銀山和牛」
銀山和牛 

県産黒毛和牛「銀山和牛」は島根農場からしか出荷
されない銘柄牛です。名誉賞等数々のトップ受賞歴
有り。和牛らしい脂の美味しさに加え、口溶けの良
い肉質となっています。循環型農業を確立し、人と
自然に優しいをモットーとした農場で育っています。

ま じ き な  わたる畜産

（有）松江クロード
担当／入澤　崇 ☎ 090-8938-8150

内容量／7粒入り　価格／630円（税抜）

みんな一緒が、うれしい
給食から生まれた、米粉クッキー

みんなのやさしいおやつ

「給食でみんな一緒に食べられるおやつを」そんな
先生の願いから生まれたクッキーです。洋菓子店

「クロード」のパティシエが一粒一粒願いを込めて
丁寧に作っています。島根県松江市の小中学校の
給食で、13000人の子供たちに笑顔を届けました。

いりさわ　たかし

（同）Rainbow Food
れ い ん ぼ ー        ふ ー どまつ　え

担当／後藤 展枝 ☎ 090-9463-7530

内容量／20g　価格／お問い合わせください

華やかなドライ苺入りのメレンゲ
苺メレンゲ

島根県奥出雲産の平飼い卵と有機キビ砂糖を
使用した大粒の苺メレンゲです。華やかなフ
リーズドライ苺はヨーグルトやアイスと混ぜる
のがおすすめです。

ごとう　のりえ菓子菓子

New

New

New

New


