
年 月 日申込

※古代火おこし体験を希望される場合は、研修時間がプラス1時間必要です。

※野外炊飯の材料申込みは6人前からの注文となります。
※班編成を必ずお書きください。
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!団体（個人）で準備していただくもの　・軍手　・タオル　・帽子　・水筒

メインメニュー 基本メニュー3種類の中からお選びください。

サイドメニュー

注文数

※各セット増量のご相談も承ります

価格（1人前）

日

古代火おこし体験

研修団体名

月

レタス・キャベツ・キュウリ
ドレッシング

合計金額

豚汁セット

円

実施予定日時

内容小計

米（130g)・牛肉(80g)・じゃがいも・たまねぎ
人参・カレールー・冷水

内容

野外炊飯材料等申込書

野外炊飯1人分です。体験される人数を記入くださ
い。(食数分）

内容

人分

燃料は必ずご注文ください。分量等不明な場合はお問い合わせください。

小計

200

注文数
燃料

カレーセット

注文数

野外バーベキューセット

全てのメニューに追加できます。
単品でのご注文はできません。

940

米（130g)・豚肉（80g)・大根・人参・白菜・豆腐
板こんにゃく・ねぎ・調味料・冷水

450

450

100

価格（1人前）

バーベキュー用コンロ１つ分です。（1班に1つ）

ヨーグルト

サラダ材料

米（130g)・漬物・牛肉（150g）・しいたけ・たまねぎ
キャベツ・ピーマン・かぼちゃ・タレ・冷水

小計

価格

炊飯燃料用割木 50

バーベキューコンロ１つに１個程度

バーベキュー用木炭（1箱/6kg） 1,050

希 望 欄

木炭用着火剤 190

昼の部 （昼食作り） 夜の部 （夕食作り）

希望する 希望しない

※食数の変更につきましては、3日前の12時までにご連絡ください。

（例）5月24日(火）の注文数の変更は、土・日・祝・月（休所日）を含まず3日前の5月18日(水)の午前中までです。

火

17

３日前

水

18

２日前

木

×

19

月

休所日

24

火

使用日

土

21

１日前

金

20

×

日

22 23


